
   Euro 

Ceviche vom Lachs
mit roten Zwiebeln, Grapefruit, Paprika und Koriander            14.00

Salmon ceviche with red onions, grapefruit,
pepper and coriander

                 
Geschmorter Pfirsich mit Feta Käse 
Wildkräutersalat und altem Balsamico   12.00

Braised peach with feta cheese, 
wild herb salad and old balsamic

Büffelmozzarella
mit buntem Tomatensalat, Basilikum und Rucola  12.00

Buffalo mozzarella with colorful tomato salad, basil and arugula

Sommerlicher Blattsalat
mit eingelegtem Gemüse und gerösteten Nüssen           11.00

Summer salad with pickled vegetables and roasted nuts

 
Gazpacho Andalus
mit gebratener Garnele und Olivenöl              9.00

Gazpacho Andalus with fried prawns and olive oil

Strauchtomatensuppe
mit Basilikumpesto und Olivenöl                    7.00

Tomato soup with basil pesto and olive oil

 



Südamerikanisches Rumpsteak 
mit Chimichurri, Süßkartoffelpüree, geschmorter Paprika 
und Pimientos de Padrón     31.00

South American rumpsteak with Chimichurri, 
mash sweet potato, braised peppers and padrón peppers

Gebratenes Zanderfilet 
auf Wurzelsud mit Kartoffelstroh und Safranschaum  29.00

Fried zander fillet on root broth with potato straw and saffron foam

Geschmortes Tandoori Huhn 
mit Gemüse Cous Cous, gerösteten Cashewkernen und Berberitzen   27.00

Braised Tandoori Chicken with vegetables cous cous,
roasted cashews and dried berberis

Rote Bete Risotto 
mit Ricotta und glasiertem grünem Spargel      22.00

Beetroot risotto with ricotta and glazed green asparagus

Tagliatelle mit Babyblattspinat
an leichtem Amarettinischaum dazu confierte Kirschtomaten 21.00

Tagliatelle with baby leaf spinach 
and amarettini foam and cherry tomatoes

Dreierlei von der Schokolade
mit Honigkrokant     11.00

Chocolate served three ways with honey brittle

Crème Brûlée
mit marinierten Beeren           10.00

Crème Brûlée with marinated berries
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