
(ab 25 Personen)

52 Euro
Gern bieten wir passende Getränkepauschalen an.

Blattsalat / verschiedene Dressings und Toppings



Nüsse und Kerne / Baguette / Butter



Ziegenkäsecrostini / Feigen / schwarze Walnuss



Rosa gegartes Roastbeef / Cranberries / geröstete Schwarzwurzeln



Geschmorter Kürbis / Feta Käse / Granatapfel / Mangold



Lachsfilet, in roter Beete gebeizt / Mandelaioli

gepickelte Rüben / Lachskaviar



Pastinakencremesuppe / Nußöl / Croutons

Geschmorte Entenkeule / Gewürzjus



karamellisierte Apfelspalten / Preiselbeeren



Kabeljau / Rotweinbutter



Rotkohl / Getrüffelter Wirsing



Kartoffelklöße / Bröselbutter



Kartoffelkroketten



Steckrüben – Kartoffelstampf / körniger Pommerysenf



Kürbisgoulasch / Kernöl / Frühlauch



Lebkuchenmousse / Ingwerkirschen / Bisquit



Marillenknödel / Vanilleschaum / Gewürzorangen

Bratapfelterrine / Zabaione / Mandelkrokant

Weihnachtliches Buffet



(ab 25 Personen)

Weihnachtliches 

Buffet nach Wahl 

des Küchenchefs

Genießen Sie ein weihnachtliches Buffet,

kreiert nach Wahl unserer Küchencrew.



Saisonal, abwechslungsreich und perfekt 

auf die Festtage abgestimmt.



Lassen Sie sich überraschen und verzaubern!

48 Euro
- Gern bieten wir passende Getränkepauschalen an.


